+ 500ml + 500ml « 500ml + 500ml

GRAPPE MONOVITIGNO, 40°

Grappe di pura vinaccia di monovitigno. L'accurata distillazione conferisce a questi {1 CRE i .\L‘\.\'I)(JHL-‘.
prodotti un profumo particolarmente intenso e persistente che richiama in modo : ' ]
inequivacabile la propria origine. La linea include Grappe di Barolo, Dolcetto, Moscato,

Chardonnay.

tappe Amani

La nostra storia

GRAPPA BIANCA, 37,5°

Grappa giovane, ottenuta dalla distillazione di vinacce di vitigni

diversi provenienti dal Veneto. E un prodotto tradizionale, genuino,

dal colore limpido e cristallino, dal profumo spiccato e deciso e dal

sapore morbido e delicato.

It is a young grappa of pure marc, obtained from the distillation of
» mashed skins of different grape varieties coming from the Venetian

area. It is @ traditional and genuine product, crystal clear colour,

with @ marked and decisive bouquet and a soft, delicate flavour /Z//;/l a [ é g g e HC[CZ J[(:l ' L [ L aie

Le generazioni portanti il nome Lazzaroni si sono succedute esprimendo
imprenditori che hanno dato personalissime impronte allo sviluppo aziendale:
Giuseppe, Carlo, Pietro, Paolo, Luigi, Mario

sono i nomi dietro i quali & nata la leggenda Lazzaroni.

Le nuove tecnologie di produzione, la qualita e l'originalita dei prodotti,

sono sempre stati oggetto di grande interesse e ricerca

per Paolo Lazzaroni e per i suoi discendenti portando la realta aziendale

agli attuali livelli di prestigio e riconoscimento in Italia e all'estero.

+ 500ml + 700ml

o 11t

9.8 CREMA

Grappa of pure single grape variety. The accurate distillation gives this products a
particularly intense and persistent bouquet that clearly recalls its origin. The line

includes four different Grappa coming from four different grapes: Barolo, Dolcetto,

Moscato and Chardonnay.

FERNET, 40°

E' un liquore forte e amaro,
oftenuto  dalla  prolungata
infusione e tinturain alcol di erbe.
Appartiene alla famiglia degli
“amari” ma allo stesso tempo si
distingue da questi per una
maggiore gradazione alcolica e
un minore contenuto zuccherino.
Note le sue funzioni digestive.
Servito con ghiaccio e soda & un
ottimo dissetante.

This is a strong and bitter ligueur
made by the prolonged infusion in
alcohol of many different herbs. It
belongs to the “amari” family but
at the some time it distinguishes
itself by an higher ABV % and a
lower sugar content. Drink neat
us digestif, on the racks with soda
as o refreshing cocktail.

= 700ml
+ 750ml

HAPPY RED, 11°

+ 750ml * 750ml
1lte21t «1lte2lt

AMAROD, 25°

. Gold Medal
Un aperitivo ottenuto da 94 points \ 9] [ C{
un'infusione ben bilanciata : i s
di erbe e radici. Data la sua : cia C](.LCI [ta CO”’/LQ tgza ' fZLO Vle
bassa gradazione alcolica, o ,
& ideale liscio, con Amaro ottenuto tramite infusione di -

. : : 3 2 s B T A ] ) - ) -~ y4 [ . s 't
ghiaccio, o combinato con particolari e selezionate erbe e piante : Limportanza della qualita nella linea — i\ 0 LUCRE PROGITTO CON L

WISOOTTI AMARETT! DEL CH OATRO O SARCHND

; di frutta. ; officinali, radici e bacche provenienti dalla . . 1 9
O, gl e Vattellna (Teglio), luogo di origine della : i diprocott Pa"l"!'-a?zar“"' b sl MPORTE 7y mﬁtﬂn[u
classico aperitivo Spritz. Famiglia Lazzaroni. E ancora uno dei pil ‘. e sempre stata al primo posto nella scala dei valori: S\, & iz ] 4 g

PRODOTIO SICONDD
LAANTIEA RECITTA

classici digestivi italiani, oggi risco- ~  lemedaglie d'oro, gli stemmi e i premi
Result of o well balanced . perto come base per cocktails. ’ : lo testimoniano nel passato;
infusion of herbs and roots. VLN | s o delicious bitter ligueur made [ LU il successo internazionale nella realta attuale.
Its mild alcoholic content DACIIN  1110uh the infusion of selected herbs, - Laricerca e la selezione delle materie prime
grants an ideal mix with roots and berries grown up in Valtelling pil genuine, il “sacro” rispetto per antiche formule
;ﬁ; ul réfr gg sgf;:; nggf = (Teglio), Lazzaroni’s fomily = " eisevericontrolli durante tutte le fasi
chiled with ¢ spinkling of = ";gg::ﬁ‘:”ﬂg m’; "”;. ms‘?f; di lavorazione impegnano la Paolo Lazzaroni e Figli,
selz or on the rocks IoUEUR .  rodiscovored rodayge & con tutti i suoi collaboratori, in una dimostrazione
garnished with a slice of ' cocktail ingredient ; e A B continua di professionalita ed efficienza al passo
orange or lemon. sa s R conlepilnuove tecnologie.

« 50ml - : :

+ 700ml s - 700ml

+ 750ml Paolo Lazzaroni & Figli

Via Gorizia 41 — 21047 Saronno - ltalia « tel. +39 02 96701021

www.lazzaroni.it - info@lazzaroni.it
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Gold Medal Gold Medal /7
93 points 93 points /-
“EXCEPTIONAL" “EXCEPTIONAL"
AT Vs N Gold Medal
T 2 o 'O P 91 points
J z— [AZZARONI Couot) ‘QuoY, : Z— “EXCEPTIONAL"
Kl - = N 3%
N~ ; o———" LIMONCIND LIMONCIND
AMARETTO - ' [SAMBUCA Py g
g, . \ AMARETTD SAMBUCA — R NIy ,-,“
E - § S PESCA | e SAMBUCA - s {»L '*"'-'-};?1 L
TENTICO S AUTENTICO , (=) il v ficre AN
X AUTENTICO i~ e w
= 700 ml ] | ~
* : "--,# ey _,,'— - e = ). —
o110t + 750 ml + 500 ml +«375ml +50ml _ 700 ml 700 ml 700 o1l . . . . .
. . . . ml  «200ml t 700 ml 500 ml 500 ml 11t 200 ml
« 700 ml - 350 ml eI LA, 2 | (1l c7soml +500ml eS0ml o g + 700 mi 32° 32° 2 -3 28° 32
. Amaretto & Pesca & una fresca variante del nostro
AMARETTO LAZZARONI 1851, 24 Amaretto Lazzaroni 1851. La pesca, unita allinfuso degli SAMBUCA LAZZARONI, 42° « SAMBUCA DEL CHIOSTRO, 38° « INFINITO NERO, 38° e T e LIMONCINO DEL CHIOSTRO
L'autentico Amaretto Italiano, sin dal 1851, prodotto a Saronno in base a un'antica ed unica ricetta | Amaretti Chiostro di Saronno, da al prodotto un gusto E un liquore dolce e forte, la cui base & costituita dagli oli essenziali ricavati dalla distillazione a vapore dei semi e s;,-con . -? "[:-? fa '? asm;a“l - . , o o e 3 s T : .
che ha come base l'infusione dei famosi biscotti Amaretti Chiostro di Saronno. fragrante, fresco ed estivo. Si beve freddo, on the rocks o e D : ; : la P ; ; ; Inizio secolo, tramite Linfusione delle Tipico liquore mediterraneo, da noi prodotto tramite U'infusione di scorze di limoni nen trattati. Offriamo due gamme: il 32°, top di gamma, perfettamente bilanciato e
S 0 hno. 2 o ; dell'anice stellato, con l'aggiunta di zucchero e altri aromi naturali. La ricetta, inizialmente denominata Anisette nei foalie  dell gy ke LU e e D S LS S : Srisai i ; : R ;
Da bere freddo, on the rocks, perfetto ingrediente per un amaretto sour di qualit, si accompagna | da utilizzare come base per ottimi cocktails. - i : s oglie della pianta  artemisia ottenuto dall'infusione di soli limoni siciliani selezionati. Il 28°, prodotto che mantiene un'ottima connotazione con un ridotte contenuto alcolico. Il Limoncine del Chiostro
ke h i 4:ip‘ l ? p q h pag 4 b i o " nostri ricettari del secolo scorso, & ancora prodotta secondo la formula originaria. absinthum (che si trova sulle nostre dewsssere servilo ghlactiaty
perfettamente a dolci, macedonie e gelati. maretto & Peach, a fresh extension of our Amaretto : . : Ly AT S 2 -
The Authentic ltalian Amaretto since 1851, made and bottled in Saronno - ltaly, according toanold | Lazzaroni 1851. Peach blended with the infusion of 2350 Sweel ol synng Igualt, W6 bisa 3 i of essental bls e Tacte AU the SEGi Os e, g ln Alpi), di anice e coriandolo. Da berg Typical Mediterranean liqueur, still today made according to our last Century original recipe, through the infusion of non treated lemon peals. We offer 2 different range: the
d ! ! nee 1oa1, ( - gy, G g L il : s ; stor anise seeds, adding a concentrated solution of sugar and other notural aromas. The recipe, which was called diluito con acqua fredda (1 parte di ; : ki P :
and unique family recipe, by the infusion of the famous “Amaretti del Chiostro di Saronno” cookies, | Amaretti Chiostro di Saronno biscuits distinguishes this fine Anisette in our recipes books of the last Century, is still made according to the original formula S iy . 37", top quality, perfectly balanced at the palate and coming only from the infusion of selected Sicilian lemons. The 26", very good produict with reduced alcohol content. It
Being produced through an infusion process, Amaretto Lazzaroni doesn't need high alcohol levels, | liqueur with a uniguely fresh, fruity and summer flavour. L : - p ), — has to be chilled and served ice-cold; recommended as a straight after meal drink or added to long drinks, fruit salads, lemon and fruit ice creams.
it is perfectly balanced with 24% ABV. Drink it cold, on the rocks, perfect base for a top quality Made according to the classic recipe i i
Drink it cold, on the rocks, perfect ingredient for top quality amaretto sours, it matches perfectly | cocktail. . of the beginning of the last Century GOCCIA NERA, 25
with cakes and ice-creams. a through the infusion of the artemisia

absinthum plant leaves (living in our
Alps), of anis and coriander. To
serve diluted with cold water (1 part
of absinth and 4 part of water).

il ||

Best ingredient for Amaretto sour
and other hand-crafted cocktails

Gold Medal =

« Amaretto 50 ml 97 points
g « Limoncino 50 ml
» « Amaro 50 ml MARASLHIND TRIPLE SEC, 38° T
AUTENTICD . f@ )
’ : S Un liquore forte, Neus/
) w trasparente e r—
ITALIAN LIQUEURS COLLECTION * 500 ml - all'aroma diarancia. {2 BOCEIA NERA
g « 700 ml « 500 ml « 500 ml Da consumare liscio e
: E « 750 ml come digestivo, ma m Broone s Fpais
_ i S « 500 ml molto utilizzato AzzeRop
%‘ . - - anche nella “”“:ggg__ |
Amarene candite allo sciroppo di Amaretto 2720l OTTERAMA CREMA AMARETTO, 17° Liquore bianco, dolce, di fine tradizione, | E un ottimo e gradevole digestivo, | Preparato macerando in alcool cocktails. P |
lanaei. Acointmeie: selezbnas: & <o i ottenuto  dall'infusione  distillata di | fortemente aromatico, dal sapore | essenze e spezie con una sostanza Itis a strong, sweet . |
i ; — marasche dalmate in alcool. Molto | dolce e piccante, che si ricava | colorante rossa. Apprezzato sia and colorless . ] —
dz:?:;l:laéi,k?da;g;epe; d;:c;:far;eddcioc: ta;l; 2 ; T apprezzato come liquore e ampiamente | dall'infusione e distillazione dei semi | come liquore da bere, sia nella orange flavored <o W * 500 ml =% ml * 500 .',“l + 300 f,"l + 900 i“[ * 500 ml Liquore dal gusto unico e inconfondibile, & il
glricchire il gelato ﬁ;sffnf:g Lr:;:,ggfﬁt:::r[:tm:ll E::ﬁs‘:rlo"éﬁ”;'ﬁrgﬁr'lzailﬁﬂlﬁ utilizzato per la preparazione di dolci. della Pimpinella Anisum e dai semi | preparazione di molti dolci. ligueur. I ws 30 3 32 21 25 FSU?‘?{D di una ngeme [_'i"f[:ji_lﬂﬂﬁ_ di f?;d"é' lfl
Wild black Amarena cherries soaked in | armonico equilibrio di morbidezza e sapore. Va senito It is a clear, relatively diy ligueur made de_ll e slelljalo. i g ks roode Shrorag the R xk Ih.e sweetening/ \em—=ss Al il Dl o SR G B i [;!I:Ia%r:‘:;ie‘:?;daicaat?)ed: I;qt-:lri IaaﬁnE;:::: r:fg :erﬁit;
Lazzaroni Amaretto flavored sugar syrup. Only | freddo, liscio o con un cubetto di ghiaccio. T from the infusion of marasca cherries and | It is a very nice digestif with strong | in alcohol of essences and spices. flavoring agent Linea di liquori alla frutta, possono essere bevuti lisci a fine pasto, ma ottimi anche con macedonie di frutta, ad una temperatura di circa 12°.
the very best block Amarena cherries are | Bom by merging milk cream and the infusion in alcohol of e L their crushed pits, which give the liguid 0 | aromatic nates and o sweet and | Alchermes is largely cppreciated | usedinmany < 700ml | gelati e come ingredient per cocktals. Ligueur from the unique tast, os a result of a wise
carefully selected, stoned and sweetened to | the famous Amaretti Chiostro di Saronno biscuits, in a = slight biter almond flavour. Maraschino is | slightly spicy toste, which comes fom | 0 gqueur and it is also widely populor:cocktals * 750 ml Ligueurs obtained through the infusion of non treated fruits. Raccomanded as o straight after meal drink, or infusion of liquorices roots. The well known digestive
gomish ~ cocktails, desserts, cakes or | harmonious balance of softness and flavour. To appreciate « Bott. 35¢l / 37.5¢l largely appreciated as liqueur and itis also | the infusion and distllation of the star | used in paslry. added to long drinks, fruit salads, ice creams, etc. properties of the plants are transmitted to the liquid.
ice-creams. its fragrance serve it cold, on the rocks. +50g. Amareti del Chiostro di Saronno widely used in pastry. anise and Pimpinella Anisum seeds. Drink as after meal. Serve at 12° temperature.
| a o ol




